SELECTOS DE JAPON

Salteado de edamames yakiniku 49
Gyoza de pato "lamonarracha” 1.95

Gyoza de vaca vieja con caldo de tuétano 2,5

Gyozas de gamba roja y jengibre [4] 9.95
Pollo karaage en tempura 8.9
Tempura de langostino tigre "lamonarracha” 10,9
Temaki de foie 65
Ratsu - sando de pollo crujiente 9.9

Bao de masa madre de secreto ibéricoala go
japonesa

Bao de masa madre de atdn rojo salvajey 6.7

huevo de codorniz

Ensalada wakame 6.9

Fideo yakisoba salteado con pollo y 119
verduras

Fideo udén salteado con pulpo 119
Sashimi variado (15 corrEs] 19.9
ATUN ROJO, VIEIRA, SALMON, PEZ MANTEQUILLA, DORADA ’

Tartar de atin rojo salvaje macerado 16.9
con flor de aguacate

“Nido” de salmén 13,9
[NUESTRA VERSION DEL TARTAR DE SALMON PONZU]

Sopa miso 5,9

MAKIS [4] [8]

Roll king salmén 129
VENTRESCA DE SALMON AHUMADO CON VIRUTAS DE WHISKY
Roll crunch de langostino con salsa 6.9 /129
spicy mayo
Roll mexicano de salmén 12,9
JALAPENOS, MOZZARELA FUNDIDA, SALSA TRES HIERBAS Y
FIDEOS CRUJIENTES
Roll tempurizado de anguila marinada

; ; 65/119
con topping de foie
Roll de tartar de atdn rojo macerado 77139
y migas de tempura
PEPINO Y SALMON EN SU INTERIOR
Roll de salmén braseado con topping 6.9 /129
de huevas ikura
Roll spicy tuna 13,9
Roll templado de pez mantequilla 12.9
LANGOSTINO CRUNCH, PEZ MANTEQUILLA Y SALSA TRUFADA
Roll de langostino crujiente con 129
topping de aguacate ’
Roll "pantera rosa" 135

POLLO EN PANKO, AGUACATE Y SALSA TONRATSU
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ALERGEWNOS
PIEZAS DE SUSHI

En LAMONARRACHA elaboramos diariamente
nuestre sgja. de jorma caserc

Clésicos
Atan rojo 2,9
Salmén 2.7
Pez mantequilla 2,7
Dorada 2,7

Pescodo

los nuestros

Pez mantequilla con crema de ajo negro 29 @‘ & é
O@®2@
Dorada con pesto de aceituna negra y 2.9
mermelada de melocotén pert
Pez mantequilla trufado 2,9
Pescado
Salmén flambeado con lima 2.9 @
Anguila marinada con variegato de higo 29 @

Huevo de codorniz con trufa
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Foie con frambuesa 37 pesado

Crujiente con tartar de salmén macerado 29

Crujiente con tartar de atin rojo y

3,

©

cecina de leén

Vieira tostada con aroma de yuzu 3.9

Atan rojo flambeado con guacamole casero 3.2

Degustacién de platos
[PARA 2 PERSONAS]

Salteado de edamames yakiniku

Gyozas de vaca vieja con caldo de tuétano y soja [4]
Baos de masa madre con atuin rojo salvaje [2]
Niguiris de salmén flambeado con lima [2]

Roll crunch de langostino con salsa spicy mayo

Niguiris de huevo de codorniz con trufa [2]

Bisuketto 29€/PP

POSTRES

Tarta fina de manzana 7.5
[PEDIR CON 10 MIN. DE ANTELAC/ON]
[RECOMENDADO PARA 2 PERSONAS]

2®®

Gluten

Tarta lotus de limén 125 @ @

RECOMENDADO PARA 2/3 PERSONAS S

Tarta cremosa de queso artesanal 6.9

B 0 DOQ®@
[COOKIE DE CHOCOLATE BLANCO Y PISTACHO, horneada al e e
momento, CON HELADO DE VAINILLA] Lol i
Pasta de mantequilla “Lamonarracha” 15 @

vt Leche Huevo
Coulant de choco negro 6,9 .
APTO PARA CELIACOS, GALLETA Y HELADO A PARTE. C

Loche Huevo.

Nuestro pescado ha sido previamente congelado siguiendo el
Real Decreto 1420/2006 sobre prevencién por anisakis.
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SELECTOS DE JAPON

Salteado de edamames yakiniku S/IN SALSA

"pare comer con La manc”

Temaki de foie SIN SALSA

CONO DE ALGA NORI CON FOIE Y MANGO

Ensalada wakame S/N SALSA

Sashimi variado ri5 corTEs]
ATUN ROJO, VIEIRA, SALMON, PEZ MANTEQUILLA, DORADA

Tartar de atin rojo salvaje con flor de aguacate
SIN SALSA

MAKIS

Roll king salmén S/IN SALSA

Roll de salmén braseado con topping de huevas ikura
SIN SALSA

Roll spicy tuna
SIN SALSA

PIEZAS DE SUSHI
Atln rojo
Salmén
Pez mantequilla
Dorada

Dorada con pesto de aceituna negra y mermelada de

melocotdn

Pez mantequilla con trufa

Atln rojo con guacamole casero picante

Salmén flambeado con lima S/IN SALSA
Huevo de codorniz con trufa
Vieira tostada con aroma de yuzu S/N SALSA

Foie con frambuesa S/N SALSA

POSTRES

Coulant de choco negro
APTO PARA CELIACOS SIN GALLETA NI HELADO
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